
LUNDI / MONDAY
Carpaccio de roast beef (CH), roquette, Parmigiano Reggiano, tomates et balsamique, servi avec frites du terroir

Roast Beef Carpaccio (CH) with Arugula, Parmigiano Reggiano, Tomatoes, and Balsamic, Served with Local Fries

MARDI / TUESDAY
Candele spezzate avec 'nduja calabraise, burrata et granulés de pistaches

Broken Candele with Calabrian 'Nduja, Burrata, and Crushed Pistachios

MERCREDI / WEDNESDAY
Curry rouge thaï de poulet (CH) et pois chiches, légumes croquants et riz noir

Thai Red Chicken Curry (CH) with Chickpeas, Crunchy Vegetables, and Black Rice

JEUDI / THURSDAY
Poitrine de veau (CH), jus corsé au romarin, pommes grenaille rôties et légumes du marché rôtis
Veal Breast (CH) with Rich Rosemary Jus, Roasted Baby Potatoes, and Roasted Market Vegetables

VENDREDI / FRIDAY
Filet de dorade (ES) à la méditerranéenne, quinoa au concombre, grenade et lime

Mediterranean Sea Bream Fillet (ES) with Cucumber, Pomegranate, and Lime Quino

PLAT DU JOUR DE LA SEMAINE
DISH OF THE DAY OF THE WEEK

24 au 28 juin 2024

Nouveau : Plat du jour Express à CHF 24.- 
Menu du jour -  L’entrée, le plat principal et le dessert  à CHF 36.-

Menu léger - Le plat principal avec l’entrée ou le dessert à CHF 28.-


